
2026

PORTAFOLIO DE
PRODUCTOS



LÍNEA DE 
DESARROLLO
DE PRODUCTOS

CREAS posee profesionales con amplia
experiencia en la formulación de productos
más sabrosos, más saludables y más
sostenibles, además de contar con
equipamiento e infraestructura disponible
para el desarrollo de nuevos o mejorados
productos y/o ingredientes alimentarios y
nutracéuticos.

Este portafolio muestra parte de todo
nuestro trabajo junto a emprendedores,
empresas y asociaciones que buscan
innovar para incrementar la competitividad
de sus productos. Quienes han trabajado
con nosotros se incorporan al ecosistema
de innovación CREAS, el cual los conecta
con otras industrias, proveedores y
expertos que faciliten los desafíos que se
nos plantean.

Alejandro Osses 
Gerente CREAS
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CIENCIA Y
TECNOLOGÍA
EN ALIMENTOS

Mejoramos y desarrollamos
nuevos productos.

1.200m 2

Dos plantas piloto
Kitchen Lab
Área de evaluación sensorial 
Laboratorios
Oficinas
Acceso a laboratorios 
de nuestros socios
fundadores

en 2 edificios
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Conserva de caracol
“locate” 

Desarrollo de conserva y congelado a
partir de locate (Thais chocolata), un
caracol endémico de Iquique, extraído
en caleta San Marcos durante los meses
de noviembre a febrero.

Desarrollado en el marco del proyecto “Estudio de factibilidad técnica y económica e
implementación de un piloto para el desarrollo de productos para Consumo Humano
Directo (CHD), en base a especies pelágicas de origen artesanal, con destino al Programa
de Alimentación Escolar (PAE) de Junaeb y a la alimentación institucional”.

01

8

Sindicato de trabajadores
independientes pescadores
artesanales, buzos mariscadores y
ayudantes de Caleta San Marcos.

+56940808411 (Contacto de Emerson
Ávalos

caleta_san_marco



Pan libre de alérgenos
con harina de alperujo

Proceso tecnológico de obtención de
ingrediente deshidratado a partir de
alperujo (subproducto de la industria del
aceite de oliva), el cual es validado en
matriz farinácea en un pan de molde,
cuya característica principal es estar
libre de alérgenos. 

Programa de asistencia técnica y capacitación para apoyar el
fomento productivo de la industria alimentaria regional, su
desarrollo y comercialización BIP-40046158

02

Fernanda Fache
Allfree

sac@allfree.cl

allfree.cl

Allfree Chile

allfreechile
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Barra de carne tipo
beef jerky

Se desarrollaron láminas de carne con
dos procesos de deshidratación,
secado osmótico y secado convectivo.
La barrita tipo beef jerky es
elaborada con carne, azúcar y sal.

Programa de asistencia técnica y capacitación para apoyar el
fomento productivo de la industria alimentaria regional, su
desarrollo y comercialización BIP-40046158

03
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Mario Mayol
Regenera Real Foods

regenerals.cl

regenera.ls



Merenguitos sin
azúcar

Los merenguitos sin azúcar añadida son
una alternativa ideal para quienes desean
disfrutar de un dulce sin recurrir al
azúcar tradicional. Están elaborados con
una combinación de edulcorantes de bajo
aporte calórico, manteniendo la textura
crujiente y sabor característico del
merengue clásico.

Programa de asistencia técnica y capacitación para apoyar el
fomento productivo de la industria alimentaria regional, su
desarrollo y comercialización BIP-40046158
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Ana María Ayala Molina
ProMarket

promarket_dulcerialosmaitenes
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Pastas frescas con
harina de alcachofín

Validación técnica y desarrollo de
pastas frescas con y sin gluten, con
la incorporación de harina de
alcachofín elaborada en base a
descartes de postcosecha.

Iniciativa cofinanciada
mediante Voucher de la
Innovación de CORFO
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Víctor Velásquez Pizarro
Agrícola Tio Vito 

https://agricolatiovito.cl/contacto/
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Ceviche
Tempurizado

Estas bolitas presentan un relleno de
ceviche de salmón, sazonado con cítricos y
hierbas frescas, envuelto en una capa
ligera y crujiente de tempura. Diseñadas
para ser fritas directamente del
congelador, ofrecen un contraste ideal
entre el ceviche fresco y el exterior
crujiente.

Programa de asistencia técnica y capacitación para apoyar el
fomento productivo de la industria alimentaria regional, su
desarrollo y comercialización BIP-40046158

Ventas en su página web
www.stefymar.cl

06

Claudia Piña
Stefymar

ventas@stefymar.cl

www.stefymar.cl

stefymar.cl

stefymar.cl
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Kimchi con fermentación
controlada

El kimchi es un alimento tradicional de
origen coreano, elaborado mediante un
proceso de fermentación que le otorga
características organolépticas
distintivas, además de los beneficios
propios de los alimentos fermentados. Se
estandarizó la receta del beneficiario y
se hizo una fermentación controlada.

Programa de asistencia técnica y capacitación para apoyar el
fomento productivo de la industria alimentaria regional, su
desarrollo y comercialización BIP-40046158

Matías Navarro
Súper Alimentos Chile

agri.chef

14
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Espumante de durazo
“Prunus”

Desarrollo de una bebida espumante con
base en duraznos de descarte, como
estrategia de revalorización de la fruta.
El trabajo realizado consistió en el diseño
completo del producto y la metodología
de producción, junto con la construcción
del etiquetado nutricional y su validación
organoléptica.

Programa de Transferencia vinculación entre la
agroindustria alimentaria y la afc mediante I+D BIP
-40049021

Ventas en su página web
www.aconcaguanaturals.cl

08

15

Raúl Iturrieta
Aconcagua Naturals

ventas@aconcaguanaturals.cl

https://aconcaguanaturals.cl

aconcaguanaturals



Snack para Perro 
de Huesos de Descarte

Desarrollo de un snack masticable de
hueso para perros aprovechando los
subproductos equinos de la manufactura
de charqui de caballo. El trabajo
realizado se enfocó en diseñar el
proceso productivo y en la validación
técnica y organoléptica de este.

Programa de Transferencia vinculación entre la
agroindustria alimentaria y la afc mediante I+D BIP
-40049021

09

Fernando Beltrán Donoso
El Pajonal

+56998529314

16

charqui.elpajonal



Helado Vegano 
de Golden Berry

Desarrollo de un helado vegano en base
avena y golden berries, el cual aprovecha
los beneficios nutricionales y
organolépticos de la fruta para el
desarrollo de un delicioso helado apto
para veganos, vegetarianos e
intolerantes a la lactosa. El trabajo
realizado consistió en el diseño completo
del producto y la metodología de
producción, junto con la construcción del
etiquetado nutricional y su validación
técnica y organoléptica.

Programa de Transferencia vinculación entre la
agroindustria alimentaria y la afc mediante I+D BIP
-40049021

10

Berta Aravena Aballay
Ecogoldie (Rincón Ecológico SPA)

17

ecogoldie



Pasta artesanal libre
de gluten

Este prototipo desecado sin gluten,
desarrollada para responder a la
creciente demanda de productos aptos
para personas con enfermedad celíaca,
sensibilidad al gluten no celíaca o
consumidores que optan por dietas libres
de esta proteína. La formulación está
basada en harinas naturalmente libres de
gluten combinadas con aglutinantes
como goma xantana y huevo.

Programa de asistencia técnica y capacitación para apoyar el
fomento productivo de la industria alimentaria regional, su
desarrollo y comercialización BIP-40046158

11

Claudia Baraona Vargas
Pastaiolo

pastaiolo.cl
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Barrita proteica a
base de hongo ostra

Desarrollo de una barrita fungi proteica
elaborada con maní, cobertura de
chocolate, avena, harina de soya, proteína
de arveja, hongo ostra deshidratado y
quínoa inflada. La barrita obtenida fue
validada nutricional y sensorialmente,
además de ser evaluada en su estabilidad
microbiológica.

Programa de asistencia técnica y capacitación para apoyar el
fomento productivo de la industria alimentaria regional, su
desarrollo y comercialización BIP-40046158

12

Iván Bauzá
Frutotos Enterprise

Frutotos Oficial 

19

https://frutotos-cl.myshopify.com

frutotos



Cóctel Maqui Sour

Esta bebida posee un sabor y aromas
inigualable, el cual valoriza este fruto,
desde el sector de Limache bajo método
de cultivo manual y libre de químicos,
compartiendo así los aportes beneficiosos
para la salud. Se valida su riqueza en
compuestos fenólicos y antocianinas,
además de su capacidad antioxidante. 

Programa de asistencia técnica y capacitación para apoyar el
fomento productivo de la industria alimentaria regional, su
desarrollo y comercialización BIP-40046158

13

Ruby Ramírez
Calu’s Maqui SpA

20

www.calusmaqui.cl

calus_maqui



Pasta de 
Maní Nutsflow

Desarrollo de una pasta de maní,
fortificado con incorporación de proteína
con un innovador sabor "cookies & cream"
que aporta 10 g de proteína por porción.

Programa de asistencia técnica y capacitación para apoyar el
fomento productivo de la industria alimentaria regional, su
desarrollo y comercialización BIP-40046158

14

21

Pilar Tapia
NutsFlow

www.nutsflow.cl

nuts_flow

nutsflow



Kombucha con vida
útil extendida

El producto corresponde a la bebida
Kombucha Kombu-life; una bebida
fermentada de té y especias. Se ejecutó
un análisis de calidad del producto, para
determinar vida útil del producto.
Además, se mejoró el etiquetado gráfico.

Programa de asistencia técnica y capacitación para
apoyar el fomento productivo de la industria alimentaria
regional, su desarrollo y comercialización BIP-40046158
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Mónica Ramos
Elaboración de Fermentos Monica Ramos

Kombu_life

Kombu-life

Ventas por su Instagram
@kombu_life y Facebook:
Kombu-life.



Pasta de alcachofa

Pasta de alcachofas libre de sellos,
cultivadas por la emprendedora. El
trabajo consistió en un mejoramiento en
la formulación de pasta de alcachofa para
extender su vida útil ya que es uno de las
principales hortalizas que se cultivan en
la zona, lo que nos dio un producto
delicioso, bajo en sodio y sin azúcar
añadida.

Programa de asistencia técnica y capacitación para
apoyar el fomento productivo de la industria alimentaria
regional, su desarrollo y comercialización BIP-40046158
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23

Carolina Arévalo
Carolbel

carolbel2019

Carolina Arevalo donoso

Compras a través de su
Instagram @carolbel2019 



Pilar Vélez
Veglez

veglez.cl

veglez.cl

www.veglez.cl 

Shark Bar Protein
XXL

Barrita proteica hecha a partir de dátiles,
maní, proteína aislada de arveja y cacao
amargo. Libre de sellos con 16 gramos de
proteínas por porción, lo que lo convierte
en una excelente fuente de proteínas.
Además es una excelente fuente de fibra.

Programa de asistencia técnica y capacitación para
apoyar el fomento productivo de la industria alimentaria
regional, su desarrollo y comercialización BIP-40046158

17

24Ventas a través de
www.veglez.cl 

http://www.veglez.cl/


Barquillos libres de
gluten

Barrita proteica hecha a partir de dátiles,
maní, proteína aislada de arveja y cacao
amargo. Libre de sellos con 16 gramos de
proteínas por porción, lo que lo convierte
en una excelente fuente de proteínas.
Además es una excelente fuente de fibra.

Programa de asistencia técnica y capacitación para
apoyar el fomento productivo de la industria alimentaria
regional, su desarrollo y comercialización BIP-40046158

18

25
Ventas en Barquillería Johnny 2.0
en Campo Alegre calle uno, casa
19. Puchuncaví y también en
Aguas blancas, Maitencillo.

John Espinoza
Barquillería Johnny 2.0

Barquilleria_johnny2.0

Barquilleria_johnny2.0

Barquilleria_johnny2.0



Té de uva

Infusión de té negro y rojo, más la
adición de bagazo de uva tinta que aporte
compuestos polifenólicos con alta
actividad antioxidante. Además de suaves
notas ácidas y un color violeta
característico a las uvas. Se mejoró su
diseño packaging y se estandarizó su
calidad microbiológica y nutricional.

Programa de asistencia técnica y capacitación para
apoyar el fomento productivo de la industria alimentaria
regional, su desarrollo y comercialización BIP-40046158

19

26Ventas en su Instagram
@tedeuva

Ruth Vásquez
Comercializadora Ecoterra Spa

te_deuva

tedeuva

www.tedeuva.cl



Hidrolizado de
pescado

A partir de descartes de la industria
salmonera, se generó un ingrediente en
polvo con funcionalidad tecnológica, alto
en proteínas/péptidos, con capacidad de
retención de agua y emulsificante.

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Fondo Crea
y Valida - Corfo

20

27

Antonio Martinez
Inversiones Emprende Consultores ltda.

Circular Ingredients

https://proteno.co



Sazonador a base
salicornia

Sazonador 100% de salicornia validado
para aplicarlo en matrices saladas como
snacks y platos preparadas, alto valor en
potasio y bajo en sodio respecto a otros
sazonadores del mercado.

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Innova
Región - Corfo

21

28

Sandra Ugalde
Aguarica S.A



Merluza en conserva

Se establecieron las condiciones de
elaboración de merluza en conserva con
un líquido de cobertura al agua con una
concentración baja de sal respecto al
resto de las conservas a base de
productos del mar que existen en el
mercado nacional.

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Innova
Región - Corfo

22

29

Humberto Ortiz
Nord Pacific



Miel ahumada

Exquisita miel proveniente de la
Patagonia Norte de Chile a partir de
flores de pradera natural y bosque nativo
de la fría selva valdiviana, ahumada con
madera natural de roble.

Ofrece un sabor inigualable para
disfrutar en cócteles, con quesos,
repostería, distintas preparaciones
culinarias o simplemente solo.

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Innova
Región - Corfo

23

30

Humberto Ortiz
Nord Pacific

www.divinaterrachile.com

divinaterrachile

divinaterrachile



Rollitos de fruta
saludables

Desarrollo de un rollo de fruta con el uso
de pulpas de huesillo y jengibre
generadas a partir de la elaboración de
las bebidas de wotersoda. 

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Innova
Región - Corfo

24

31

Felipe Torrealba
Woter Soda

www.wotersoda.com

woter_soda

WóTER SODA



valquimia.cl

valquimia.cl

www.valquimia.cl

Natalia Cifuentes
Valquimia

Natalia@valquimia.cl

Caldo de Huesos
“Bone Broth”

Superalimento destacado debido a su alto
contenido en colágeno, proteína, aminoácidos, y
minerales biodisponibles. 

Este producto se envasaba en caliente, lo cual solo
permitía mantenerlo almacenado bajo condiciones
de refrigeración, por lo que se hizo una mejora a la
vida útil del caldo de hueso. El trabajo consistió en
esterilizar el producto para que no sea necesario
almacenarlo bajo refrigeración.

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Innova
Región - Corfo

25

32Ventas a través de www.valquimia.cl o
en tiendas Jumbo a lo largo del país.



kapia.health

kapia.health

www.kapia.cl

andreacarolinas@gmail.com

Andrea Soto
KAPIA

Suplemento
alimenticio KAPIA

KAPIA es un suplemento alimentario a base de
cebolla negra con alta capacidad
antioxidante. Combina la capacidad
antioxidante con vitamina C y colágeno, para
fortalecer el sistema inmunológico.

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Innova
Región - Corfo

26

33Disponible en www.kapia.cl.



Gel “RETO” para
deportistas

Desarrollo que consistió en hacer un gel
energético para deportistas hecho con los
descartes de pulpa de arándanos. 

También se desarrollaron cápsulas
antioxidantes con las cáscaras obtenidas del
prensado de los arándanos

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate
a Innovar (Reactívate) Coquimbo - CORFO 

27

34

Waldo Caneo
CG Berries

waldocaneog@gmail.com



Lactosuero de cabra
en polvo

Este producto consiste en un ingrediente
deshidratado elaborado a partir del lactosuero de
cabra, el cual es un subproducto de la elaboración
de la leche de cabra. Este producto busca ser una
alternativa para la revalorización del lactosuero,
entregando una alternativa al lactosuero de vaca, el
cual se puede utilizar en distintos postres lácteos,
formulaciones para deportistas, pastelería, entre
otros.

Este producto fue desarrollado por CREAS en
conjunto con AgroFamily, como un medio de
diversificar el quehacer de la actividad caprina
campesina.

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate
a Innovar - CORFO 

28

35

Oscar Cortés
Agrofamily SpA

agrofamilyspa@gmail.com



Sopa de amaranto

Sopa de amaranto única en el mercado, sin
aditivos como colorantes, preservantes u
otros, sin sellos y sin sal añadida. Producto
plant based (sin ingredientes de origen
animal), que contiene hoja de amaranto y
amaranto en forma de harina.

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a
Innovar (Reactívate) - CORFO
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valquimia.cl

valquimia.cl

Cristina Pizarro
Amaranto Mundos

amaranto@amarantomundos.cl



Quesos 100% veganos

Quesos totalmente veganos, elaborados a
partir de castaña de cajú fermentada
naturalmente para la obtención de sucedáneos
de queso maduro, camembert y roquefort,
utilizando cultivos lácteos 100% apto vegano.
De esta manera se busca entregar un producto
100% natural y vegano, ofreciendo una
alternativa vegetal innovadora para los
clásicos y deliciosos quesos roquefort y
camebert.

Iniciativa cofinanciada mediante Innova Región
Valparaíso - CORFO 
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comoqueso.v

Cecilia Araneda
ComoQueso

cecilia.aretes@gmail.com

Hecho con base de castañas de
cajú.



chocolates_ignis_terra

Teresa Maas
Chocolates Ignis Terra

ventaschocolatesignisterra@gmail.com

chocolatesignisterra

www.chocolatesignisterra.cl

Galletas de alfajor sin
gluten

Galletas de alfajor libres de gluten para usar en los
alfajores Ignis Terra, buscando brindar autonomía
de producción en materia prima y evitar las
pérdidas por el transporte asociado a la
adquisición de éstas desde Santiago para la
emprendedora.

El estudio concluyó con la generación de las tablas
nutricionales y el diseño del envase para el nuevo
producto generado en base a las galletas
formuladas.
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PDT Magallanes



alternativadelapatagonia

Ana Patricia Arcila
Alter-Nativa de la Patagonia

parcilaa@hotmail.com

Gotas orales y
gomitas de calafate

Suplemento alimenticio a base de extracto de
calafate (Berberis microphylla), fruto de la
Patagonia que destaca por su capacidad
antioxidante. De esta manera se busca
entregar un producto con una mayor
durabilidad y con cualidades funcionales que
agregan valor a la oferta alimentaria de la
región de Magallanes.

Iniciativa financiada con fondos Corfo -
PDT Magallanes
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coironcerveza

Gaspar Pujadas
Coirón Cerveza

cervezacoiron.com

Gel concentrado de
mosto de cebada

El objetivo de desarrollo consistió en la
suplementación del jarabe con los
ingredientes necesarios para cumplir con los
requerimientos energéticos de los deportistas,
junto con el desarrollo de un packaging
adecuado y atractivo para el consumidor.
Como resultado se obtuvo un gel para
deportistas con ingredientes naturales y que
aprovecha todo el sabor de la fantástica Stout
Coirón.

Iniciativa financiada con fondos Corfo -
PDT Magallanes
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caviahue_alimentos

Viviana Montecinos
Caviahue Gourmet

maria.viviana.montesinos@.gmail.com

Sazonador con base
de algas

Se desarrollaron 4 sazonadores en polvo
hechos a base de algas de la región de Los
Ríos. Los sazonadores son: cochayuyo
acevichado, cochayuyo picante, luche
acevichado y luche india.

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta
Súmate a Innovar Región de Los Ríos - CORFO 
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Patricio Oxa
Natural Premium

patricio.oxa@gmail.com

Queso de cabra con
espirulina

Elaborado con leche de cabra pasteurizada y
una cuidadosa combinación de ingredientes
naturales como espirulina, noni y orégano,
este queso con espirulina ofrece un sabor
único y una textura irresistible. 

Con su llamativo color y su riqueza de sabores,
este queso no solo es delicioso, sino también
saludable y nutritivo.

Servicio financiado mediante herramienta Innova
Región - CORFO 
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Patricio Oxa
Natural Premium

patricio.oxa@gmail.com

Yogur de cabra con
espirulina y noni

Yogur de cabra con espirulina, noni y
mermelada de arándanos, hecho con leche de
cabra pasteurizada y una deliciosa mermelada
de arándanos. Este yogur es una explosión de
sabor y nutrientes. La adición de espirulina y
noni le da un impulso extra de nutrientes,
mientras que los cultivos lácticos garantizan
una textura cremosa y un sabor refrescante. 

Con un 13% de la Dosis Diaria de Referencia de
Calcio y un 11% de Fósforo en cada porción,
este yogur es la elección perfecta para un
desayuno o merienda nutritiva y deliciosa.

Servicio financiado mediante herramienta Innova
Región - CORFO 
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thelove.co

Ana María Aninat
Love Co

iaaninat@ilovehummus.cl

www.loveco.cl

Love Snack: snack de
garbanzos

Snack de garbanzos crocantes, recubiertos con
Sal de Atacama, Caramelo Salado y Curry. El
producto destaca por sus contenidos de fibra y
proteína, además de ser vegano y gluten free. 

Love Co desarrolló este producto junto a CREAS
con el objetivo de fomentar el consumo de
legumbres en la población, de manera cómoda y
rápida.
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44Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO 



h2oney.cl

Luis González
Apiluis

apiluis@gmail.com

www.h2oney.cl

Bebida de miel
H2ONEY

Bebida gasificada, elaborada a partir de miel
de la Región del Maule, con la idea de
entregar valor agregado a esta materia
prima de forma innovadora. 

El producto llega a fortalecer el escenario de
emprendimiento de la zona, al ser
desarrollada por el emprendedor en base a
miel de producción propia.
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45Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO 

Disponible en la página web feriafo.cl,
alimentos.comes.cl y recientemente
en lider.cl



Laks Food

Carolina y Carla Carrera
Pesquera Laks

ventas.laks@laks.cl

www.laks.cl

Laks Food

Chips del Mar

Snack mix a base de descartes de salmón,
camarón y choritos. Destaca por su aporte
nutricional y funcional.
Aporta oligoelementos como Calcio, Magnesio
y Potasio, además de ácidos grasos del tipo
insaturado, Omega 6 y Omega 3.

Disponible en tres sabores: salmón-
mejillones; salmón-camarón y camarón-
mejillones.
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46Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación - Corfo

Disponible en la página web de la
empresa, www.laks.cl



Juan Carlos Jara
Minga Porteña

mingaportena@gmail.cl

Minga Porteña

Cereal de Legumbres
Minga Porteña

Cereal a base de legumbres (harina de
lentejas y garbanzo) que puede ser consumido
como snack, o acompañado de yogur o leche. 

El producto es bajo en sodio y grasas
saturadas, cuenta con un buen aporte de
proteína por porción y es libre de sellos
negros de advertencia.
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47Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación - Corfo

Disponible en la página web de la
empresa, www.laks.cl



Ximena Segura y Waldo Chamorro
El Pez Volador

elpezvoladorjf@gmail.com

Lomitos de vidriola

Productos desarrollados a partir de vidriola
proveniente del archipiélago Juan Fernández,
con el fin de entregar valor agregado a una
materia prima que actualmente sólo es
comercializado en formato congelado. 

Así, se generó una hamburguesa y una
conserva en aceite de maravilla, prototipos
que destacan por ser una excelente fuente de
proteína. Además, los productos son libres de
sellos de advertencia.
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48Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO



Ximena Segura y Waldo Chamorro
El Pez Volador

elpezvoladorjf@gmail.com

Hamburguesas de
vidriola

Productos desarrollados a partir de vidriola
proveniente del archipiélago Juan Fernández,
con el fin de entregar valor agregado a una
materia prima que actualmente sólo es
comercializado en formato congelado. 

Así, se generó una hamburguesa y una
conserva en aceite de maravilla, prototipos
que destacan por ser una excelente fuente de
proteína. Además, los productos son libres de
sellos de advertencia.
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49Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO



Fabián Basso
Alimentos Basso

afabian79@gmail.com

Snacks Liofilizados
Gourmet

Snacks liofilizados disponibles en dos
variedades: frutillas y champiñón ostra con
ciboulette. Ambos formatos están
enriquecidos con EPA y DHA de origen vegetal,
lo que los convierte en productos funcionales. 

Los snacks son veganos, libres de gluten y se
ofertan en un formato de 10 g.
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herramienta Súmate a Innovar - CORFO



Ángel Valenzuela
HAPROBA Uva Chile

angel.Valenzuela.gomez@gmail.com

Galletón de harina de
bagazo

Con la motivación de promover la economía
circular a través del aprovechamiento de los
descartes de uva utilizados para la
elaboración de vino, se generaron productos
farináceos que incorporan harina de bagazo
de uva tinta y blanca: un galletón libre de
sellos negros, pan (marraqueta, hallulla, etc.)
y snackwine.

Los prototipos tienen un alto contenido de
fibra dietética y antioxidantes.
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51Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO

haproba.uva



Cristian Iter
Comercializadora CITER SpA

cristianiter@gmail.com

Chutney de papaya

Conserva agridulce elaborada a partir de
los descartes generados en el proceso de
desarrollo de papaya confitada. 

El producto contiene papaya, cebolla,
azúcar y múltiples aliños, es bajo en
calorías, y se oferta en un formato de
30g.
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52Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO

papayasciter



Edulcorante en base a
fructooligosacáridos

Ingrediente líquido o en polvo, capaz de
endulzar con un 50% de las calorías del azúcar
(sacarosa), incorporando fibra dietaria
(FOSs). Es posible obtener este ingrediente
desde azúcar, mediante una tecnología
enzimática de bajo costo. 

Este producto es una interesante alternativa
para la industria de confites, helados y
snacks porque, además de endulzar, entrega
volumen y fibra dietaria.
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53Iniciativa cofinanciada por CORFO 

Edulcorante en base a
Fructooligosacáridos (FOSs)
mediante tecnología enzimática

Tecnología disponible para
licenciar. Patente en trámite.



Synergicfood

Ingrediente pulverizado rico en antioxidantes,
elaborado a partir de alperujo de uva e
incorporado en la compota Synergic Food,
alimento enriquecido con una combinación
estequiométrica de antioxidantes y fibra
dietaria.

Synergic Food está enriquecido con tres clases
de fibra dietaria, equivalentes al 40% de la
ingesta diaria recomendada y con antioxidantes
provenientes de uva tintorera chilena.
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54Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación de - CORFO 

Jorge Cifuentes
Andes Wisdom Chile

jcifuentes@andeswisdomchile.com
contacto@synergicfood.com

synergicfood

synergicfood.com

synergicfood



Salmones
coloreados

Salmón gourmet elaborado a partir de salmones
de baja coloración, mejorado con ingredientes
100% naturales, extraídos desde fuentes
naturales (cáscaras, semillas, hortalizas, flores,
frutos y tubérculos), con sabor similar al salmón
de exportación y con un alto nivel de
antioxidantes.

Disponibles en morado, amarillo y naranja.
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55Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación de - CORFO 

Laks Food

Carolina y Carla Carrera
Pesquera Laks

ventas.laks@laks.cl

www.laks.cl

Laks Food



FÜRKÜ

Superhamburguesas de cochayuyo y
garbanzo, sabor betarraga. Producto bajo
en grasas, estimulador del metabolismo, de
gran valor nutricional.

Hamburguesa 100% vegetal, vegana y sin
gluten. No contiene aditivos ni
conservantes.
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56Iniciativa cofinanciada mediante Programa
Regional de Apoyo al Emprendimiento de CORFO

furkuchile

Fernanda Rey y Javiera Ríos
Furku SpA

furkuchile@gmail.com

furkuchile

Disponible en locales de Quilpué,
Santiago, Talca y Curicó.



Bisque de Jaibas

Crema espesa, gourmet, de rápido y fácil
consumo, para la revalorización de la jaiba,
en donde actualmente sólo la pinza tiene
un valor comercial.

Es un producto en conserva de larga vida
útil (2 años), y utiliza el 100% del recurso
jaiba.
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57Iniciativa cofinanciada mediante herramienta
Súmate a Innovar - CORFO 

Disponible en Restaurant Tres Peces,
ubicado en Subida Concepción 261,
Cerro Concepción, Valparaíso.

Paula Báez y Meyling Tang
Tres Peces

paula.baez.chef@gmail.com
meyling@cocinamar.cl

trespecesvalparaiso

Tres Peces Valparaíso



Siröpa

Jarabes de frutas 100% naturales,
enriquecidos con fibra dietaria.

Producto bajo en azúcares, que no tiene
preservantes y se presenta como una
alternativa al consumo de bebidas en el
país.

Disponible en cinco sabores: durazno,
frambuesa, menta, limón y kiwi-plátano.
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Maelle Giroux
Siröpa

maelle.giroux@gmail.com

Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación - Corfo



Ingrediente en base a
descartes de Ciruelas

Ingrediente en polvo desarrollado en base a
ciruelas deshidratadas de descartes,
sometidas a un pretratamiento enzimáticos
capaz de mejorar la razón de fibra soluble e
insoluble para ser incorporada en otras
matrices alimentarias (farináceas, lácteas,
cárnicas, etc.). Este ingrediente natural
aporta color y fibra.
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59Iniciativa cofinanciada por CORFO 

Ingrediente en polvo, alto en fibra
dietaria en base a ciruelas, mediante
pretratamiento enzimático.

Tecnología disponible para
licenciar. Patente en trámite.



Ingrediente en base a
descartes de Pavo

Ingrediente en polvo obtenido por tecnología
enzimática desde descartes de la industria
procesadora de pavo, obteniéndose un
producto con un alto contenido de péptidos
funcionales con actividad microbiana y
capacidad de retención de agua,
convirtiéndolo en una alternativa a
ingredientes químicos y alérgenos utilizados
actualmente en la producción de cecinas.
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Péptidos bioactivos con funciones
antimicrobianas y retenedoras de agua, en
base a descartes obtenidos de la industria
del pavo.

Tecnología disponible para
licenciar. Patente en trámite.



María Inostroza
Mary Comida Inclusiva

marycomidainclusiva@gmail.com

Snacks Apromasa

Snacks orientados a consumidores con
fenilcetonuria, que no pueden procesar el
aminoácido fenilalanina, constituyente de
las proteínas. Se realizaron dos prototipos:

Galletas saladas sabor orégano,
elaboradas a base de una mezcla de
almidones bajos en proteínas.
Chips horneados sabor ajo, merkén y
cebolla, elaborados a base de una mezcla
de almidones bajos en proteínas.
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61Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO

Mary Comida Inclusiva

Disponible por venta directa en
WhatsApp al fono +56942521053



jkeestay@gmail.com

Juana Henríquez
Delicias del Campo

Galletón de
Amaranto

Galletón horneado, elaborado por la
emprendedora Juana Henriquez junto a
CREAS, a partir de su interés de generar una
alternativa de snack saludable utilizando
amaranto. 

El producto no tiene sellos de advertencia,
fue elaborado con harina de amaranto,
harina de trigo y láminas de almendras,
endulzado con maltitol y utilizó pasta de
maní como materia grasa.

55
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de los Estados Unidos en Chile



Dulces de La Ligua con
vida útil extendida

Pasteles de La Ligua fabricados por la
empresa ProMarket, liderada por Ana María
Ayala. Junto a CREAS, se estableció la vida
útil de los productos, junto con evaluar las
condiciones de su envasado y elaborar su
etiquetado nutricional, además de
desarrollar una marca para la empresa.
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63Iniciativa cofinanciada por la Embajada
de los Estados Unidos en Chile

ayalam19.@gmail.com

Ana María Ayala
ProMarket

ProMarket Panadería y Pastelería



0ES3

Barra de cereal simbiótica (probióticos +
prebióticos) de frutos secos con aminoácidos
esenciales, que potencian la inmunidad,
salud gastrointestinal y el bienestar
personal.
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Bethzabeth Tapia y Pablo Fuentealba
Eatnova Hyperfoods

bypinnova.consultora@gmail.com

eatnovacl

www.eatnova.cl

eatnovacl

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta
Súmate a Innovar - CORFO 



María Eugenia Martínez
Lazo Foods

maria.martinez@lazofoods.cl

Pasta untable de
bagazo de cerveza

Pasta untable elaborada en base a bagazo de
cerveza, con el objetivo de valorizar los
residuos orgánicos de la industria cervecera
artesanal. 

Este producto plant based es libre de aditivos
y preservantes, teniendo una vida útil de al
menos un año. Además, es vegano, y se
encuentra disponible en tres variedades:
pesto de albahaca, tomate y pimiento rojo.
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herramienta Súmate a Innovar - CORFO



Pastas untables de
Ghee

Pasta untable elaborada en base a la receta de Ghee
(mantequilla clarificada) utilizada por la empresa. El
producto mantiene todas las propiedades de sus
ingredientes, siendo una alternativa perfecta para
disfrutar junto a aperitivos y como acompañamiento
para diversos platos. No tiene preservantes, lactosa
ni azúcar añadida. Además, es libre de gluten. 

Se presenta en dos variedades: Gheemmus (pasta de
garbanzos y ghee) y Chocoghee (pasta de cacao y
ghee).
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Mónica Aragay
Ambar Ghee

ventas@ambarghee.com

ambarghee

https://www.ambarghee.cl

Ambar Ghee

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta
Súmate a Innovar - CORFO 



Ghee Spray

Ghee líquido en formato spray destinado para su
uso diario en la cocina, ya sea para cocinar, asar
a la parrilla, freír, saltear u hornear. 

El producto no tiene preservantes y es libre de
gluten. Se presenta en formato spray de 210 g.
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Mónica Aragay
Ambar Ghee

ventas@ambarghee.com

ambarghee

https://www.ambarghee.cl

Ambar Ghee

Iniciativa cofinanciada mediante herramienta
Súmate a Innovar - CORFO 



Jugo de frutilla y
quinoa

Jugo de frutilla y quinoa, preparado por
Olga Fres con ingredientes producidos y
cosechados desde los campos de Las Salinas
de Pullally, Papudo. 

Con el fin de darle un valor agregado e
innovador a esta semilla ancestral, junto a
CREAS se desarrolló un producto especial
con mucho sabor y color, refrescante, y que
está endulzado con estevia para mantener lo
natural de sus ingredientes.
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68Iniciativa cofinanciada por la Embajada
de los Estados Unidos en Chile

El Rey de la Quinoa

Olga Fres
El Rey de la Quinoa

olgafresq@gmail.com

www.reydelaquinoa.cl



Queso de cabra azul
Lucrezia

El queso de cabra azul de COLEP, denominado
Lucrezia, se produce pasteuirizando la leche
y adicionando esporas del hongo Penicilium
que, al crecer, genera las vetas de color azul
o verdoso típico de los quesos azules. 

Este queso debe ser madurado por 3 a 4
meses a 10°C para generar los sabores y
textura esperados en un queso azul.
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69Iniciativa cofinanciada por la Embajada
de los Estados Unidos en Chile

Colep Cooperativa

Dinora Pasku y Karina Torres
Cooperativa COLEP

dinora.pasku@ongprogressio.org
karinatorresurrutia@gmail.com

colep_coop



Helado de garbanzo
Leguufoods

Helado de garbanzos libre de sellos, que se
presenta como la nueva forma de consumir
legumbres y apunta al público vegano y la
familia en general. 

Se encuentra en tres variedades: chocolate
intenso, limón-jengibre y frutos rojos.
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70Iniciativa cofinanciada mediante herramienta
Súmate a Innovar - CORFO 

Karen Pérez
Leguufoods

karen.pe.salgado@gmail.com

leguufoods.cl

Leguu Foods

https://www.legufoods.cl



Loreto Ruz
Caleta Buena

lruzhurtado@gmail.com

Conservas Pura 
Caleta

Conservas en aceite a base de pulpo y pez
bonito, ready to eat, con alta aceptabilidad
organoléptica.
Este producto gourmet se enfoca en
mantener la identidad regional del
restaurante Caleta Buena, y está disponible
en las siguientes variedades: Pulpo
infusionado en aceite de cacho de cabra;
Pez bonito en aceite de oliva; Pez bonito en
aceite de oliva, con queso de cabra.
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71Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO

caletabuenacavancha

Disponibles para compra contactando
con el emprendedor.



ETAVE

ETAVE es un “yogurt” de coco, una
alternativa saludable, deliciosa y 100%
vegetal, al yogurt convencional.

El producto es libre de lactosa, gluten, soya,
azúcar añadida y bajo en carbohidratos.
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72Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación de - CORFO 

etave_vegetal

Carolina Proado
ETAVE

hola@etave.cl

Etave



thelove.co

Ana María Aninat
Love Co

iaaninat@ilovehummus.cl

www.loveco.cl

Crackers de
Legumbres

Crackers de legumbres 100% naturales. Son
veganas y libres de gluten. Listas para
consumirlas solas o con tu picoteo favorito.

El producto se encuentra disponible en tres
sabores: pimienta, finas hierbas y sal de mar.
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herramienta Súmate a Innovar - CORFO 

Disponible en la página web de la
empresa, www.loveco.cl



Josselynne Valdebenito
Jöör Chile

joorchile@gmail.com

www.joor.cl

JÖÖR Detox y
Organic Matcha Latte

Té detox Matcha Latte, vegano y libre de
gluten. El producto es un energizante natural
que no tiene preservantes ni aditivos.

Se encuentra disponible en el sabor Vainilla
suave.
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Patricio Cabrera y Natalia Calle
Champis

champis.dip

patricio.estebancs@gmail.com
natalia.callecalvo@gmail.com

Mix de setas Champis

Mix de setas untable, libre de gluten.
Contiene todo el sabor del champiñón, en
un dip.

Se presenta en dos variedades: rocoto-
jengibre y sabor rústico, con orégano.
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Amaury Pineda y Scale Lat

apineda@engineersbtl.com

Guacamole DIP MIX

Dip deshidratado tipo guacamole, a base de
palta.

El producto mantiene todo el sabor de la
receta original mexicana, y solo requiere la
adición de agua para su preparación.

Contiene guacamole liofilizado, cebolla
deshidratada, ajo deshidratado, sal, ají (chile
deshidratado), ácido cítrico, pimienta negra
y clavo de olor.

Se oferta en formato sachet de 300 g.
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Héctor Valdovinos y Alejandra Cortez

valdovinos_har@hotmail.com
alejandracortezv@gmail.com

INNOPAL

Bebida en polvo elaborada en base a nopal,
utilizando como materia prima nopales
desechados de la precosecha de la tuna.

El producto es alto en fibra dietaria y calcio,
y se presenta en sabor cacao.
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María Soledad Corvillon
Akeita SpA

www.estacionvegana.cl

soledad@akeita.cl

Pesto de Kale

Pesto de Kale, con una alta aceptabilidad
organoléptica, que apunta a diversificar la
actual gama de productos ofrecidos por la
empresa Akeita al mercado alimentario
nacional.

El producto tiene un buen contenido de
potasio y calcio, y se presenta en dos
formatos: kale-nueces (tradicional) y kale-
tomate.
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Disponible en los sitios web de las
tiendas Aldea Nativa, Mermoz y
Tremus.



Claudia Valle y Pietro Salvatore
Palumbo Valle Ltda.

palumbovalle@gmail.com

Pesto di Zucchine

Pesto de Kale, con una alta aceptabilidad
organoléptica, que apunta a diversificar la
actual gama de productos ofrecidos por la
empresa Akeita al mercado alimentario
nacional.

El producto tiene un buen contenido de
potasio y calcio, y se presenta en dos
formatos: kale-nueces (tradicional) y kale-
tomate.
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Claudio Palma
Algas Magallanes SpA

algas_magallanes

cpalmaiturra@icloud.com

Algas Magallanes

Conservas de cochayuyo, huiro y papas
nativas en aceite de oliva, productos ready
to eat que aportan a la diversificación
productiva de algas magallánicas de
nuestro país.

Estos prototipos cuentan con una vida útil
de 12 meses, y se presentan en dos
variedades: Huiro con papas nativas, en
aceite de oliva, ajo y zeste de limón y
Cochayuyo con papas nativas, en aceite de
oliva, ajo y zeste de limón
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Jugos prensados en
frío Be the Juice Bar

Jugos prensados en frío, sin adición de
agua, colorantes, preservantes ni
edulcorantes (azúcar y otros).

Los ingredientes, mezclas balanceadas y
probadas de verduras, frutas y algunas
raíces, derivan en un zumo puro de gran
sabor y con un excelente aporte de
vitaminas, minerales y antioxidantes.
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Catherine Riquelme
Be The Juice Bar

bethejuicebar@gmail.com



Alicia Ulloa
Ecoagro Angol

mariajosefina@encubierto.cl

Cápsulas de
Topinambur

Cápsulas nutracéuticas de topinambur en polvo,
un producto con alto potencial saludable y
funcional.

El topinambur estimula el sistema
inmunológico, diurético y elimina el
estreñimiento. Además, regula el colesterol en
sangre, junto con tonificar y depurar el
organismo. También favorece la absorción de
minerales como calcio, hierro y magnesio. 

Este producto es apto para diabéticos, gracias
a su efecto hipoglucemiante. No contiene
gluten.
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María Josefina Vicuña
Encubierto

mariajosefina@encubierto.cl

encubierto.cl

Sopas de vegetales

Sopas de vegetales ready to eat,
desarrollados a partir de vegetales de
segunda categoría descartadas por la
empresa Mat on the Go.

El producto está disponible en dos
variedades: zapallo tipo butternut y brócoli.

Estas sopas destacan por su contenido de
fibra y bajo contenido de calorías y azúcar.

76

83Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO 



Pura Palta

Ximena Olivares
Pura Palta SpA

contacto@purapalta.cl

purapalta

Pasta untable de 
Palta

Novedosa y diferenciada pasta untable de
palta, en la que se utiliza el descarte de la
industria de exportación. Este producto tiene
una prolongada vida útil, alta calidad
organoléptica y sensorial, evitando cambios
en la coloración (oxidación) y manteniendo la
frescura característica de la palta.

Existen tres variedades: tradicional, ajo-
albahaca y merkén.
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Disponible en diversas ferias y a
través de las redes sociales de Pura
Palta.



Cervezas artesanales
Granizo

Generación de un banco de microorganismos
cerveceros nativos (no Saccharomyces) para
utilizarlos en la producción de cervezas
artesanales de la empresa Granizo e, incluso,
para la elaboración de nuevos cultivos de
microorganismos.

Se aíslan e incorporan tres nuevas cepas nativas
al banco de microorganismos de la cervecería:
Lactobacillus brevis, Brettanomyces claussenil y
Brettanomyces lambicus.
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85Iniciativa cofinanciada mediante
Contrato Tecnológico de CORFO

Disponible en Bar Quercus, ubicado en
4 Poniente 629, Viña del Mar, y en
tiendas especializadas.

cerveceriagranizo

Óscar Garrido
Granizo

ventas@granizo.cl

www.granizo.cl

Cervecería Granizo



Darling Estay
Manki

mankimundo@gmail.com

Paté vegetal Manki

Paté en base a quínoa, amaranto y
legumbres. Es totalmente vegano, y posee
una prolongada vida útil. El producto tiene
un gran contenido de fibra, lo que lo hace
bueno para la salud digestiva. Además, es
libre de sellos. 

Se encuentra disponible en cuatro
variedades: romero-nuez, cúrcuma-jengibre,
berries-cacao y ciruela-chía. La patente de
la formulación del producto fue publicada en
el Diario Oficial.
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para la Innovación Agraria - FIA

Tecnología licenciada a
terceros.



Michael y Nadia Contreras
Muy Verde SpA

hola@michaelcontrerascortes.com
nadia.contreras.c@hotmail.com

Ay Nopal!
Encurtidos de nopal

Tiernas paletas de nopal orgánico,
condimentadas con especias (mostaza, eneldo
y pimienta negra) en vinagre.

Este producto es una buena fuente de fibra y
no posee sellos de advertencia. Viene en un
formato listo para ser consumido.
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Michael y Nadia Contreras
Muy Verde SpA

hola@michaelcontrerascortes.com
nadia.contreras.c@hotmail.com

Ay Nopal!
Hamburguesa de
Nopal

Nopal fresco mínimamente procesado,
cortado en forma de hamburguesa.

Este producto tiene un buen aporte de fibra y
viene en un formato listo para cocinar en
asados y otras preparaciones.

81

88Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO 



Vesna Simunovic y Miguel Jeria

vsimunovicmatic@gmail.com
mjeria29@gmail.com

Platos Ready to Eat

Platos preparados ready to eat (listos para
consumir) dirigidos a niños, con una
prolongada vida útil, sin aditivos ni
preservantes.

El producto se presenta en diversos formatos:
salmón con vegetales, pollo grillé con panache
de vegetales, pappardelle con plateada, carne
a la cacerola con puré, entre otros.
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Pedro Iriberry
Bocali Quinoa

pedro@bocali.com

Hamburguesas de 
Quinoa

A través de la inclusión de un aglutinante de
origen vegetal, se adecúa la fórmula de las
hamburguesas vegetales para mejorar su
consistencia durante el proceso de cocción, de
manera que éstas puedan ser cocinadas en
diferentes fuentes de calor (como parrilla,
horno y sartén), manteniendo su estructura
original.

Disponible en dos formatos: hamburguesa de
quínoa-porotos negros y quínoa-lentejas.
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Juan Pablo Balut
Signore Mario

hola@signoremario.com

Spaguetti alto en
Proteínas

Pasta tipo spaguetti alta en proteínas y
baja en carbohidratos, para satisfacer las
necesidades de alimentación de personas
enfocadas en el desarrollo muscular.

Se desarrolla a partir de harinas no
convencionales, lo que la hace tener una
proporción de carbohidratos/proteínas de
0,55. Es decir, cada 100 gramos de pasta
posee 30 gramos de carbohidratos y 53
gramos de proteína.
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Control de
azucaramiento en
pasas chilenas

La información de este proyecto es de bien
público, y se encuentra disponible en
nuestra página web.

Junto a profesionales de la Universidad de
Queensland, Australia, CREAS generó un
procedimiento para reducir la cristalización de
azúcares de las pasas de exportación, hasta niveles
imperceptibles para el consumidor.

Mediante el conocimiento termodinámico completo
en la generación de cristales de azúcar al interior de
las pasas, se logró mitigar este proceso al
someterlas a un pretratamiento térmico a elevada
temperatura por tiempos cortos, y a un
almacenamiento de 35 días bajo ambiente
controlado, logrando primero que la industria
comprenda la teoría y luego aplique esta solución en
sus pasas de exportación.
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92Iniciativa apoyada por la Agencia Nacional de
Investigación y Desarrollo - ANID 



Barquillos Muru

Barquillo para helado libre de gluten,
elaborado con tres pseudocereales:
quínoa, trigo sarraceno y amaranto.
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muru_gourmet

Javier Garay
Granos a la Obra SpA

javier@muru.cl

www.muru.cl

Muru Gourmet



Cápsulas de
Kalanchoe

Cápsulas naturales ricas en antioxidantes
(17.060 Orac), elaboradas con maqui liofilizado
y kalanchoe pulverizado.

Contienen Calcio, Magnesio y Hierro, además
de vitamina C. Tiene una vida útil de un año.
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Danae Esper
MakActive

danae.esper@gmail.com



Gomitas de
Kalanchoe

Gomitas de kalanchoe y maqui
liofilizado, ricas en bioactivos,
antioxidantes y libres de sellos negros.
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Danae Esper
MakActive

danae.esper@gmail.com



Bombones y cortezas
de chocolate sin sellos

Chocolates con alto porcentaje de cacao,
elaborados a partir de granos como la
quinoa y el amaranto, trigo sarraceno,
manjar, frutos secos y frutos deshidratados.

Gracias a sus ingredientes, este producto
tiene un buen aporte de vitaminas, minerales
y grasas saludables. Además, son libres de
sellos de advertencia.
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muru_gourmet

Javier Garay
Granos a la Obra SpA

javier@muru.cl

www.muru.cl

Muru Gourmet

Disponible a través de su página web
www.muru.cl ,Instagram y múltiples
tiendas a lo largo del país.



‘Quesos’ vegetales
Pepilú

‘Quesos’ de origen vegetal, mantecosos y
untables. Gracias a la incorporación de
compuestos antioxidantes, este producto
cuenta con una prolongada vida útil.

Se encuentran disponibles en múltiples
variedades, incluyendo mantecoso de
almendras, azul espirulina y finas hierbas,
entre otros.
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pepilucasavegana

Carolina Blanco
Pepilú Casa Vegana

hola@pepilu.cl

www.pepilucasavegana.cl

Pepilú Casa Vegana

Disponible en www.pepilucasavegana.cl &
Distribución al por mayor a restaurantes,
minimercados, emporios y a domicilio.



Crema de lentejas,
algas y verduras

Producto en polvo para reconstitución
en agua fría y posterior cocción.

Está elaborado a partir de harinas
vegetales y alga (M. pyrifera).

Su vida útil es de 6 meses.
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Sindicato de Trabajadores
Independientes
Pescadores Artesanales de Rivera
Caleta Sud Americana

jorge_21_mayo@hotmail.com

Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO 



Snacks de Algas

Producto horneado tipo snack, a base de
harinas vegetales y alga L. nigrescens,
ingrediente nutritivo y funcional,
mínimamente procesado, proveniente de la
localidad de Laguna Verde.

Los snacks desarrollados incluyen 5,18% de
huiro negro, seleccionada por su bajo aroma
y sabor.

El producto tiene una vida útil de seis meses
y se presenta en dos variedades: merkén-
miel-mostaza y manzana-canela.
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Sindicato de Trabajadores
Independientes
Pescadores Artesanales de Rivera
Caleta Sud Americana

jorge_21_mayo@hotmail.com

Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO 



Chips WAKE UP!

Snack en formato chips, generado a partir
de hongo ostra rey.

Este producto horneado es bajo en sodio.

93

100Iniciativa cofinanciada mediante
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María Fernanda Godoy y Roderic Droguett

mfran.godoy@gmail.com
fendy_18@hotmail.com



Nuggets de
Cochayuyo

Nuggets fabricados en base a cochayuyo,
ingrediente que aporta proteína y nutrientes
de fácil asimilación, como el ácido fólico,
calcio, potasio, cloro y fósforo.

Además, protege el corazón gracias a su alto
contenido de ácidos grasos Omega 3.
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101Iniciativa cofinanciada mediante
herramienta Súmate a Innovar - CORFO 

Alejandra Allendes
Quelp

alejandra@quelp.cl
ale.allendes.a@gmail.com

www. quelp.cl



Ingrediente en polvo
en base a algas

Ingrediente alimentario a base de algas
desodorizadas para ser aplicado en matrices
alimentarias como pastas, utilizando tres
variedades de algas: Cochayuyo (Durvillaea
antarctica), Luche (Pyropia sp.) y Ulva sp.

Posee características organolépticas
superiores, sin el aroma y el sabor indeseado
de las algas, alto contenido de fibra dietética
total (60%), un alto contenido de proteína y
presencia de glutamina e histidina (luche y
ulva).
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Paula Needham
Isnatur Values

needpaula@gmail.com

Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación de CORFO



MI PAPITA

Alimento para niños en formato papilla,
listo para consumir, 100% natural, libre de
alérgenos básicos y preservantes. Es una
alternativa para niños que padecen
alergia alimentaria múltiple (AAM).

Disponible en tres recetas y en formato
para dos etapas: Etapa 1 (de 6 a 12 meses,
150g) y Etapa 2 (desde los 12 meses, 250g).
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Paulina Aedo Rivera
Nutre con Amor

contacto@nutreconamor.cl

Iniciativa cofinanciada mediante Programa Regional
de Apoyo al Emprendimiento de CORFO



LIO AVOCADO

Lio Avocado es un producto elaborado
completamente en base a palta orgánica
liofilizada.

Se encuentra sellado al vacío, es alto en fibra
y potasio, y no contiene preservantes ni
aditivos.
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Luis Canto
Lomas del Cajón

contacto@lomasdelcajon.cl

Iniciativa cofinanciada mediante el Fondo de
Innovación para la Competitividad del Gobierno
Regional de Valparaíso



Cápsulas de Ajo
Negro

Cápsulas de ajo negro, 100% vegetales.
Ayudan a controlar y regular el colesterol y
el azúcar, además de poseer un alto
contenido antioxidante.

Consumir una de ellas equivale a consumir un
diente de ajo.
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Francisco Fournies
Agrícola Kokorofoods

contacto@kokorofoods.com

ajo_negro_chile

www.kokorofoods.cl

Ajo Negro Chile

Disponible en kokorofoods.cl y múltiples
locales de Valparaíso, Santiago y
Concepción.

Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación de CORFO



GoldenSpread

Pasta untable de golden berry (Physalis),
lista para su consumo. El producto se destaca
por ser un alimento vegano, funcional, de
gran aporte nutricional y vitamina C
(correspondiente al 72% de la dosis diaria
recomendada).

Golden Spread es alto en fibra, muy bajo en
sodio y también en calorías. Además, es libre
de sellos de advertencia.
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Sussy Trabert
Chilberries

contacto@chilberries.cl

Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación de CORFO



Paté de Machas

Paté de macha que utiliza en su
formulación más de un 80% del total de
machas, incluyendo partes no demandadas
por los consumidores, como el sifón y el
estómago.

Este paté no posee sellos negros de
advertencia, tiene un bajo aporte de sodio
y grasa total, y se encuentra libre de
azúcar. Además, resalta en aspectos como
dureza y masticabilidad, ya que es 26% más
masticable que los patés de machas
comerciales.
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Paulo Avalos
Caleta San Pedro

gerencia@caletasanpedro.com

Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación de CORFO



Cooperativa de Tripulantes de la
Pesca Artesanal de San Antonio

cpescarte@hotmail.com

Hamburguesas  y
charqui de jibia

Innovador charqui y hamburguesa de jibia
apanada con harina de quinoa, elaborados
a partir del manto de la jibia deshidratado,
ideal para ser consumido como snack.

Estos productos presentan un alto
contenido de proteínas y son libres de
sellos de advertencia.

101

108Iniciativa cofinanciada mediante SERCOTEC y la
Ilustre Municipalidad de San Antonio



Mousse de Ostiones

Pasta untable en conserva, elaborada a
partir de ostiones de bajo calibre
provenientes del norte de Chile, además de
especias y finas hierbas.

Es un producto libre de sellos de
advertencia y de grasas trans. Además, es
bajo en calorías y colesterol, y cuenta con
un aporte de grasas saludables omega 3,
cercano a las recomendaciones
nutricionales de consumo.
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de la Innovación de CORFO

Ivonne Etchepare
PERMasmar

ivonne_etchepare@hotmail.com



Paté de camarón y
langostino

Pasta untable elaborada a partir de los
descartes de la cola de camarón pelada.

Es un producto ideal para acompañar
galletas o para ser utilizado como
ingrediente en tus recetas favoritas.
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Christian Arellano
Pescetto Fresh Fish

frigopesca@gmail.com



Sazonador líquido de
camarón y langostino

Innovadores y versátiles sazonadores
elaborados a partir de los descartes del
camarón y langostino, que han sido
seleccionados para exportación.

Es un producto que posee un buen
aporte de proteína, fibra dietaria y bajo
contenido de grasa total.
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Christian Arellano
Pescetto Fresh Fish

frigopesca@gmail.com



Sazonador en polvo
de camarón y
langostino

Innovadores y versátiles sazonadores
elaborados a partir de los descartes del
camarón y langostino, que han sido
seleccionados para exportación.

Es un producto que posee un buen
aporte de proteína, fibra dietaria y bajo
contenido de grasa total.
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Christian Arellano
Pescetto Fresh Fish

frigopesca@gmail.com



Sopa de Ostión

Sopas marinas de ostiones, fabricadas
utilizando la biomasa que no es
aprovechada en el procesamiento de
ostiones de exportación.

Disponible en dos variedades: Sopa tipo
crema con ingredientes altamente
nutritivos como la quinoa, ready to cook
(lista para cocinar) y Sopa tipo leche de
tigre ready to eat (lista para consumir).
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Pedro Gutierrez
Distrimar

distrimar.limitada@gmail.com



Snack de espirulina
natural Premium

Barrita de cereal 100% orgánica,
elaborada a partir de cacao, granos de
quinoa y amaranto en formato pop, y
espirulina, alga que es una buena fuente
de proteínas de origen vegetal.

Es un producto ideal para personas que
llevan una alimentación vegana o
vegetariana.
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114Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación de CORFO

Patricio Oxa
Natural Premium

patricio.oxa@gmail.com



Postre de quinoa
“Kinwa”

Innovador producto elaborado a partir
de quinoa, en formato postre, que puede
ser consumido como una alternativa al
yogur convencional.

Tiene un buen aporte de proteínas, es
rico en probióticos, no posee lactosa y
además es libre de sellos de advertencia.
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115Iniciativa cofinanciada mediante Voucher
de la Innovación de CORFO

Manuel Bernal

mabnbernal@gmail.com



Nancy Guzmán y Luis Soto
Tentaciones de Pica

tentacionesdepica@gmail.com

Jugos en polvo de
frutas de Pica

Jugo 100% natural en formato polvo, a base
de fruta del Oasis de Pica. El producto es
libre de aditivos sintéticos y mantiene las
cualidades propias de las frutas de origen,
concentrado en sus componentes
nutricionales y funcionales.

Sin azúcar añadida y libres de sellos de
advertencia.

Disponible en tres sabores: limón de pica,
guayaba y mango.
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116Iniciativa cofinanciada por la Fundación
para la Innovación Agraria - FIA



Sigisfredo Moscoso

sigisfredo.moscosoc@gmail.com

Bebida vegetal de
Quinoa

Bebida vegetal a base de granos de quinoa
altiplánica, de la localidad de Cancosa
(Pica).

Estas bebidas vegetales con características
organolépticas y sensoriales superiores
están disponibles en tres sabores: quinoa-
cacao, quinoa-vainilla y quinoa-canela.
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para la Innovación Agraria - FIA



Brownie de porotos
negros “Ready to Eat”

Brownie de porotos negros, listo para su
consumo, libre de gluten. El producto tiene
un bajo índice glicémico y un elevado
contenido de proteínas y fibra dietética,
además de tener un packaging individual que
permite prolongar la vida útil del producto
comercializado.

El componente principal de este brownie es el
poroto negro, junto a otras legumbres. Es
una gran alternativa para celiacos, personas
con alergias alimentarias, niños y personas
que deseen llevar un estilo de vida saludable.
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Tatiana Miranda

tatiana.miranda.sturla@gmail.com
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	Conserva de caracol “locate”
	Desarrollo de conserva y congelado a partir de locate (Thais chocolata), un caracol endémico de Iquique, extraído en caleta San Marcos durante los meses de noviembre a febrero.
	Sindicato de trabajadores independientes pescadores artesanales, buzos mariscadores y ayudantes de Caleta San Marcos.
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	Barra de carne tipo beef jerky
	Se desarrollaron láminas de carne con dos procesos de deshidratación, secado osmótico y secado convectivo. La barrita tipo beef jerky es elaborada con carne, azúcar y sal.
	Mario Mayol Regenera Real Foods
	regenerals.cl
	regenera.ls


	Merenguitos sin azúcar
	Los merenguitos sin azúcar añadida son una alternativa ideal para quienes desean disfrutar de un dulce sin recurrir al azúcar tradicional. Están elaborados con una combinación de edulcorantes de bajo aporte calórico, manteniendo la textura crujiente y sabor característico del merengue clásico.
	Ana María Ayala Molina ProMarket
	promarket_dulcerialosmaitenes


	Pastas frescas con harina de alcachofín
	Validación técnica y desarrollo de pastas frescas con y sin gluten, con la incorporación de harina de alcachofín elaborada en base a descartes de postcosecha.

	Ceviche Tempurizado
	Estas bolitas presentan un relleno de ceviche de salmón, sazonado con cítricos y hierbas frescas, envuelto en una capa ligera y crujiente de tempura. Diseñadas para ser fritas directamente del congelador, ofrecen un contraste ideal entre el ceviche fresco y el exterior crujiente.
	Claudia Piña Stefymar
	ventas@stefymar.cl
	www.stefymar.cl
	stefymar.cl
	stefymar.cl
	Ventas en su página web www.stefymar.cl

	Kimchi con fermentación controlada
	El kimchi es un alimento tradicional de origen coreano, elaborado mediante un proceso de fermentación que le otorga características organolépticas distintivas, además de los beneficios propios de los alimentos fermentados. Se estandarizó la receta del beneficiario y se hizo una fermentación controlada.
	Matías Navarro Súper Alimentos Chile
	agri.chef


	Espumante de durazo “Prunus”
	Desarrollo de una bebida espumante con base en duraznos de descarte, como estrategia de revalorización de la fruta. El trabajo realizado consistió en el diseño completo del producto y la metodología de producción, junto con la construcción del etiquetado nutricional y su validación organoléptica.
	Ventas en su página web www.aconcaguanaturals.cl

	Snack para Perro  de Huesos de Descarte
	Desarrollo de un snack masticable de hueso para perros aprovechando los subproductos equinos de la manufactura de charqui de caballo. El trabajo realizado se enfocó en diseñar el proceso productivo y en la validación técnica y organoléptica de este.

	Helado Vegano  de Golden Berry
	Desarrollo de un helado vegano en base avena y golden berries, el cual aprovecha los beneficios nutricionales y organolépticos de la fruta para el desarrollo de un delicioso helado apto para veganos, vegetarianos e intolerantes a la lactosa. El trabajo realizado consistió en el diseño completo del producto y la metodología de producción, junto con la construcción del etiquetado nutricional y su validación técnica y organoléptica.

	Pasta artesanal libre de gluten
	Este prototipo desecado sin gluten, desarrollada para responder a la creciente demanda de productos aptos para personas con enfermedad celíaca, sensibilidad al gluten no celíaca o consumidores que optan por dietas libres de esta proteína. La formulación está basada en harinas naturalmente libres de gluten combinadas con aglutinantes como goma xantana y huevo.
	Claudia Baraona Vargas Pastaiolo
	pastaiolo.cl


	Barrita proteica a base de hongo ostra
	Desarrollo de una barrita fungi proteica elaborada con maní, cobertura de chocolate, avena, harina de soya, proteína de arveja, hongo ostra deshidratado y quínoa inflada. La barrita obtenida fue validada nutricional y sensorialmente, además de ser evaluada en su estabilidad microbiológica.
	Iván Bauzá Frutotos Enterprise
	https://frutotos-cl.myshopify.com
	Frutotos Oficial
	frutotos

	Cóctel Maqui Sour
	Esta bebida posee un sabor y aromas inigualable, el cual valoriza este fruto, desde el sector de Limache bajo método de cultivo manual y libre de químicos, compartiendo así los aportes beneficiosos para la salud. Se valida su riqueza en compuestos fenólicos y antocianinas, además de su capacidad antioxidante.
	Ruby Ramírez Calu’s Maqui SpA
	www.calusmaqui.cl
	calus_maqui


	Pasta de  Maní Nutsflow
	Desarrollo de una pasta de maní, fortificado con incorporación de proteína con un innovador sabor "cookies & cream" que aporta 10 g de proteína por porción.
	Pilar Tapia NutsFlow
	www.nutsflow.cl
	nutsflow
	nuts_flow


	Kombucha con vida útil extendida
	El producto corresponde a la bebida Kombucha Kombu-life; una bebida fermentada de té y especias. Se ejecutó un análisis de calidad del producto, para determinar vida útil del producto. Además, se mejoró el etiquetado gráfico.
	Mónica Ramos Elaboración de Fermentos Monica Ramos
	Kombu-life
	Kombu_life
	Ventas por su Instagram @kombu_life y Facebook: Kombu-life.


	Pasta de alcachofa
	Pasta de alcachofas libre de sellos, cultivadas por la emprendedora. El trabajo consistió en un mejoramiento en la formulación de pasta de alcachofa para extender su vida útil ya que es uno de las principales hortalizas que se cultivan en la zona, lo que nos dio un producto delicioso, bajo en sodio y sin azúcar añadida.
	Carolina Arévalo Carolbel
	Carolina Arevalo donoso
	carolbel2019
	Compras a través de su Instagram @carolbel2019


	Shark Bar Protein XXL
	Barrita proteica hecha a partir de dátiles, maní, proteína aislada de arveja y cacao amargo. Libre de sellos con 16 gramos de proteínas por porción, lo que lo convierte en una excelente fuente de proteínas. Además es una excelente fuente de fibra.
	Pilar Vélez Veglez
	www.veglez.cl
	veglez.cl
	veglez.cl
	Ventas a través de www.veglez.cl


	Barquillos libres de gluten
	Barrita proteica hecha a partir de dátiles, maní, proteína aislada de arveja y cacao amargo. Libre de sellos con 16 gramos de proteínas por porción, lo que lo convierte en una excelente fuente de proteínas. Además es una excelente fuente de fibra.
	John Espinoza Barquillería Johnny 2.0
	Barquilleria_johnny2.0
	Barquilleria_johnny2.0
	Barquilleria_johnny2.0
	Ventas en Barquillería Johnny 2.0 en Campo Alegre calle uno, casa 19. Puchuncaví y también en Aguas blancas, Maitencillo.


	Té de uva
	Infusión de té negro y rojo, más la adición de bagazo de uva tinta que aporte compuestos polifenólicos con alta actividad antioxidante. Además de suaves notas ácidas y un color violeta característico a las uvas. Se mejoró su diseño packaging y se estandarizó su calidad microbiológica y nutricional.
	Ruth Vásquez Comercializadora Ecoterra Spa
	www.tedeuva.cl
	tedeuva
	te_deuva
	Ventas en su Instagram @tedeuva


	Hidrolizado de pescado
	A partir de descartes de la industria salmonera, se generó un ingrediente en polvo con funcionalidad tecnológica, alto en proteínas/péptidos, con capacidad de retención de agua y emulsificante.

	Sazonador a base salicornia
	Sazonador 100% de salicornia validado para aplicarlo en matrices saladas como snacks y platos preparadas, alto valor en potasio y bajo en sodio respecto a otros sazonadores del mercado.

	Merluza en conserva
	Se establecieron las condiciones de elaboración de merluza en conserva con un líquido de cobertura al agua con una concentración baja de sal respecto al resto de las conservas a base de productos del mar que existen en el mercado nacional.

	Miel ahumada
	Exquisita miel proveniente de la Patagonia Norte de Chile a partir de flores de pradera natural y bosque nativo de la fría selva valdiviana, ahumada con madera natural de roble.
	Ofrece un sabor inigualable para disfrutar en cócteles, con quesos, repostería, distintas preparaciones culinarias o simplemente solo.

	Rollitos de fruta saludables
	Desarrollo de un rollo de fruta con el uso de pulpas de huesillo y jengibre generadas a partir de la elaboración de las bebidas de wotersoda.

	Caldo de Huesos “Bone Broth”
	Superalimento destacado debido a su alto contenido en colágeno, proteína, aminoácidos, y minerales biodisponibles.
	Este producto se envasaba en caliente, lo cual solo permitía mantenerlo almacenado bajo condiciones de refrigeración, por lo que se hizo una mejora a la vida útil del caldo de hueso. El trabajo consistió en esterilizar el producto para que no sea necesario almacenarlo bajo refrigeración.
	Natalia Cifuentes Valquimia
	www.valquimia.cl
	valquimia.cl
	valquimia.cl
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Innova Región - Corfo
	Ventas a través de www.valquimia.cl o en tiendas Jumbo a lo largo del país.

	Suplemento alimenticio KAPIA
	KAPIA es un suplemento alimentario a base de cebolla negra con alta capacidad antioxidante. Combina la capacidad antioxidante con vitamina C y colágeno, para fortalecer el sistema inmunológico.
	Andrea Soto KAPIA
	www.kapia.cl
	kapia.health
	kapia.health
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Innova Región - Corfo
	Disponible en www.kapia.cl.

	Gel “RETO” para deportistas
	Lactosuero de cabra en polvo
	Sopa de amaranto
	Quesos 100% veganos
	Galletas de alfajor sin gluten
	Gotas orales y gomitas de calafate
	Gel concentrado de mosto de cebada
	Sazonador con base de algas
	Queso de cabra con espirulina
	Yogur de cabra con espirulina y noni
	Love Snack: snack de garbanzos
	Bebida de miel H2ONEY
	Chips del Mar
	Cereal de Legumbres Minga Porteña
	Lomitos de vidriola
	Hamburguesas de vidriola
	Snacks Liofilizados Gourmet
	Galletón de harina de bagazo
	Chutney de papaya
	Conserva agridulce elaborada a partir de los descartes generados en el proceso de desarrollo de papaya confitada.
	El producto contiene papaya, cebolla, azúcar y múltiples aliños, es bajo en calorías, y se oferta en un formato de 30g.

	Edulcorante en base a fructooligosacáridos
	Ingrediente líquido o en polvo, capaz de endulzar con un 50% de las calorías del azúcar (sacarosa), incorporando fibra dietaria (FOSs). Es posible obtener este ingrediente desde azúcar, mediante una tecnología enzimática de bajo costo.
	Este producto es una interesante alternativa para la industria de confites, helados y snacks porque, además de endulzar, entrega volumen y fibra dietaria.
	Iniciativa cofinanciada por CORFO

	Synergicfood
	Salmones coloreados
	FÜRKÜ
	Superhamburguesas de cochayuyo y garbanzo, sabor betarraga. Producto bajo en grasas, estimulador del metabolismo, de gran valor nutricional.
	Hamburguesa 100% vegetal, vegana y sin gluten. No contiene aditivos ni conservantes.
	Iniciativa cofinanciada mediante Programa Regional de Apoyo al Emprendimiento de CORFO

	Bisque de Jaibas
	Crema espesa, gourmet, de rápido y fácil consumo, para la revalorización de la jaiba, en donde actualmente sólo la pinza tiene un valor comercial.
	Es un producto en conserva de larga vida útil (2 años), y utiliza el 100% del recurso jaiba.
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a Innovar - CORFO

	Siröpa
	Jarabes de frutas 100% naturales, enriquecidos con fibra dietaria.
	Producto bajo en azúcares, que no tiene preservantes y se presenta como una alternativa al consumo de bebidas en el país.
	Disponible en cinco sabores: durazno, frambuesa, menta, limón y kiwi-plátano.
	Iniciativa cofinanciada mediante Voucher de la Innovación - Corfo

	Ingrediente en base a descartes de Ciruelas
	Ingrediente en polvo desarrollado en base a ciruelas deshidratadas de descartes, sometidas a un pretratamiento enzimáticos capaz de mejorar la razón de fibra soluble e insoluble para ser incorporada en otras matrices alimentarias (farináceas, lácteas, cárnicas, etc.). Este ingrediente natural aporta color y fibra.
	Iniciativa cofinanciada por CORFO

	Ingrediente en base a descartes de Pavo
	Ingrediente en polvo obtenido por tecnología enzimática desde descartes de la industria procesadora de pavo, obteniéndose un producto con un alto contenido de péptidos funcionales con actividad microbiana y capacidad de retención de agua, convirtiéndolo en una alternativa a ingredientes químicos y alérgenos utilizados actualmente en la producción de cecinas.
	Iniciativa cofinanciada por CORFO

	Snacks Apromasa
	Snacks orientados a consumidores con fenilcetonuria, que no pueden procesar el aminoácido fenilalanina, constituyente de las proteínas. Se realizaron dos prototipos:
	Galletas saladas sabor orégano, elaboradas a base de una mezcla de almidones bajos en proteínas.
	Chips horneados sabor ajo, merkén y cebolla, elaborados a base de una mezcla de almidones bajos en proteínas.
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a Innovar - CORFO

	Galletón de Amaranto
	Galletón horneado, elaborado por la emprendedora Juana Henriquez junto a CREAS, a partir de su interés de generar una alternativa de snack saludable utilizando amaranto.
	El producto no tiene sellos de advertencia, fue elaborado con harina de amaranto, harina de trigo y láminas de almendras, endulzado con maltitol y utilizó pasta de maní como materia grasa.
	Iniciativa cofinanciada por la Embajada de los Estados Unidos en Chile

	Dulces de La Ligua con vida útil extendida
	Pasteles de La Ligua fabricados por la empresa ProMarket, liderada por Ana María Ayala. Junto a CREAS, se estableció la vida útil de los productos, junto con evaluar las condiciones de su envasado y elaborar su etiquetado nutricional, además de desarrollar una marca para la empresa.
	Iniciativa cofinanciada por la Embajada de los Estados Unidos en Chile

	0ES3
	Barra de cereal simbiótica (probióticos + prebióticos) de frutos secos con aminoácidos esenciales, que potencian la inmunidad, salud gastrointestinal y el bienestar personal.
	Bethzabeth Tapia y Pablo Fuentealba Eatnova Hyperfoods
	www.eatnova.cl
	eatnovacl
	eatnovacl
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a Innovar - CORFO

	Pasta untable de bagazo de cerveza
	Pastas untables de Ghee
	Mónica Aragay Ambar Ghee
	ventas@ambarghee.com
	https://www.ambarghee.cl
	ambarghee
	Ambar Ghee
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a Innovar - CORFO

	Ghee Spray
	Jugo de frutilla y quinoa
	Jugo de frutilla y quinoa, preparado por Olga Fres con ingredientes producidos y cosechados desde los campos de Las Salinas de Pullally, Papudo.
	Con el fin de darle un valor agregado e innovador a esta semilla ancestral, junto a CREAS se desarrolló un producto especial con mucho sabor y color, refrescante, y que está endulzado con estevia para mantener lo natural de sus ingredientes.
	Iniciativa cofinanciada por la Embajada de los Estados Unidos en Chile

	Queso de cabra azul Lucrezia
	Helado de garbanzo Leguufoods
	Helado de garbanzos libre de sellos, que se presenta como la nueva forma de consumir legumbres y apunta al público vegano y la familia en general.
	Se encuentra en tres variedades: chocolate intenso, limón-jengibre y frutos rojos.
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a Innovar - CORFO

	Conservas Pura  Caleta
	Conservas en aceite a base de pulpo y pez bonito, ready to eat, con alta aceptabilidad organoléptica. Este producto gourmet se enfoca en mantener la identidad regional del restaurante Caleta Buena, y está disponible en las siguientes variedades: Pulpo infusionado en aceite de cacho de cabra; Pez bonito en aceite de oliva; Pez bonito en aceite de oliva, con queso de cabra.
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a Innovar - CORFO

	ETAVE
	ETAVE es un “yogurt” de coco, una alternativa saludable, deliciosa y 100% vegetal, al yogurt convencional.
	El producto es libre de lactosa, gluten, soya, azúcar añadida y bajo en carbohidratos.
	Iniciativa cofinanciada mediante Voucher de la Innovación de - CORFO

	Crackers de Legumbres
	JÖÖR Detox y Organic Matcha Latte
	Mix de setas Champis
	Mix de setas untable, libre de gluten. Contiene todo el sabor del champiñón, en un dip.
	Se presenta en dos variedades: rocoto-jengibre y sabor rústico, con orégano.
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a Innovar - CORFO

	Guacamole DIP MIX
	INNOPAL
	Pesto de Kale
	Pesto de Kale, con una alta aceptabilidad organoléptica, que apunta a diversificar la actual gama de productos ofrecidos por la empresa Akeita al mercado alimentario nacional.
	El producto tiene un buen contenido de potasio y calcio, y se presenta en dos formatos: kale-nueces (tradicional) y kale-tomate.
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a Innovar - CORFO

	Pesto di Zucchine
	Algas Magallanes
	Conservas de cochayuyo, huiro y papas nativas en aceite de oliva, productos ready to eat que aportan a la diversificación productiva de algas magallánicas de nuestro país.
	Estos prototipos cuentan con una vida útil de 12 meses, y se presentan en dos variedades: Huiro con papas nativas, en aceite de oliva, ajo y zeste de limón y Cochayuyo con papas nativas, en aceite de oliva, ajo y zeste de limón
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a Innovar - CORFO

	Jugos prensados en frío Be the Juice Bar
	Jugos prensados en frío, sin adición de agua, colorantes, preservantes ni edulcorantes (azúcar y otros).
	Los ingredientes, mezclas balanceadas y probadas de verduras, frutas y algunas raíces, derivan en un zumo puro de gran sabor y con un excelente aporte de vitaminas, minerales y antioxidantes.
	Iniciativa cofinanciada mediante Voucher de la Innovación de - CORFO

	Cápsulas de Topinambur
	Sopas de vegetales
	Sopas de vegetales ready to eat, desarrollados a partir de vegetales de segunda categoría descartadas por la empresa Mat on the Go.
	El producto está disponible en dos variedades: zapallo tipo butternut y brócoli.
	Estas sopas destacan por su contenido de fibra y bajo contenido de calorías y azúcar.
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a Innovar - CORFO

	Pasta untable de  Palta
	Cervezas artesanales Granizo
	Paté vegetal Manki
	Paté en base a quínoa, amaranto y legumbres. Es totalmente vegano, y posee una prolongada vida útil. El producto tiene un gran contenido de fibra, lo que lo hace bueno para la salud digestiva. Además, es libre de sellos.
	Se encuentra disponible en cuatro variedades: romero-nuez, cúrcuma-jengibre, berries-cacao y ciruela-chía. La patente de la formulación del producto fue publicada en el Diario Oficial.
	Darling Estay Manki
	mankimundo@gmail.com
	Iniciativa cofinanciada por la Fundación para la Innovación Agraria - FIA

	Ay Nopal! Encurtidos de nopal
	Ay Nopal! Hamburguesa de Nopal
	Platos Ready to Eat
	Hamburguesas de  Quinoa
	Spaguetti alto en Proteínas
	Pasta tipo spaguetti alta en proteínas y baja en carbohidratos, para satisfacer las necesidades de alimentación de personas enfocadas en el desarrollo muscular.
	Se desarrolla a partir de harinas no convencionales, lo que la hace tener una proporción de carbohidratos/proteínas de 0,55. Es decir, cada 100 gramos de pasta posee 30 gramos de carbohidratos y 53 gramos de proteína.
	Iniciativa cofinanciada mediante herramienta Súmate a Innovar - CORFO

	Control de azucaramiento en pasas chilenas
	La información de este proyecto es de bien público, y se encuentra disponible en nuestra página web.
	Iniciativa apoyada por la Agencia Nacional de Investigación y Desarrollo - ANID

	Barquillos Muru
	Barquillo para helado libre de gluten, elaborado con tres pseudocereales: quínoa, trigo sarraceno y amaranto.

	Cápsulas de Kalanchoe
	Gomitas de Kalanchoe
	Gomitas de kalanchoe y maqui liofilizado, ricas en bioactivos, antioxidantes y libres de sellos negros.

	Bombones y cortezas de chocolate sin sellos
	‘Quesos’ vegetales Pepilú
	Crema de lentejas, algas y verduras
	Producto en polvo para reconstitución en agua fría y posterior cocción.
	Está elaborado a partir de harinas vegetales y alga (M. pyrifera).
	Su vida útil es de 6 meses.

	Snacks de Algas
	Chips WAKE UP!
	Nuggets de Cochayuyo
	Ingrediente en polvo en base a algas
	MI PAPITA
	Alimento para niños en formato papilla, listo para consumir, 100% natural, libre de alérgenos básicos y preservantes. Es una alternativa para niños que padecen alergia alimentaria múltiple (AAM).
	Disponible en tres recetas y en formato para dos etapas: Etapa 1 (de 6 a 12 meses, 150g) y Etapa 2 (desde los 12 meses, 250g).
	Iniciativa cofinanciada mediante Programa Regional de Apoyo al Emprendimiento de CORFO

	LIO AVOCADO
	Cápsulas de Ajo Negro
	GoldenSpread
	100
	Paté de Machas
	Paté de macha que utiliza en su formulación más de un 80% del total de machas, incluyendo partes no demandadas por los consumidores, como el sifón y el estómago.
	Este paté no posee sellos negros de advertencia, tiene un bajo aporte de sodio y grasa total, y se encuentra libre de azúcar. Además, resalta en aspectos como dureza y masticabilidad, ya que es 26% más masticable que los patés de machas comerciales.
	Iniciativa cofinanciada mediante Voucher de la Innovación de CORFO


	101
	Hamburguesas  y charqui de jibia
	Innovador charqui y hamburguesa de jibia apanada con harina de quinoa, elaborados a partir del manto de la jibia deshidratado, ideal para ser consumido como snack.
	Estos productos presentan un alto contenido de proteínas y son libres de sellos de advertencia.
	Iniciativa cofinanciada mediante SERCOTEC y la Ilustre Municipalidad de San Antonio
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	Mousse de Ostiones
	Pasta untable en conserva, elaborada a partir de ostiones de bajo calibre provenientes del norte de Chile, además de especias y finas hierbas.
	Es un producto libre de sellos de advertencia y de grasas trans. Además, es bajo en calorías y colesterol, y cuenta con un aporte de grasas saludables omega 3, cercano a las recomendaciones nutricionales de consumo.
	Iniciativa cofinanciada mediante Voucher de la Innovación de CORFO
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	Paté de camarón y langostino
	Pasta untable elaborada a partir de los descartes de la cola de camarón pelada.
	Es un producto ideal para acompañar galletas o para ser utilizado como ingrediente en tus recetas favoritas.


	104
	Sazonador líquido de camarón y langostino
	Innovadores y versátiles sazonadores elaborados a partir de los descartes del camarón y langostino, que han sido seleccionados para exportación.
	Es un producto que posee un buen aporte de proteína, fibra dietaria y bajo contenido de grasa total.


	105
	Sazonador en polvo de camarón y langostino
	Innovadores y versátiles sazonadores elaborados a partir de los descartes del camarón y langostino, que han sido seleccionados para exportación.
	Es un producto que posee un buen aporte de proteína, fibra dietaria y bajo contenido de grasa total.


	106
	Sopa de Ostión
	Sopas marinas de ostiones, fabricadas utilizando la biomasa que no es aprovechada en el procesamiento de ostiones de exportación.
	Disponible en dos variedades: Sopa tipo crema con ingredientes altamente nutritivos como la quinoa, ready to cook (lista para cocinar) y Sopa tipo leche de tigre ready to eat (lista para consumir).


	107
	Snack de espirulina natural Premium
	Barrita de cereal 100% orgánica, elaborada a partir de cacao, granos de quinoa y amaranto en formato pop, y espirulina, alga que es una buena fuente de proteínas de origen vegetal.
	Es un producto ideal para personas que llevan una alimentación vegana o vegetariana.


	108
	Postre de quinoa “Kinwa”
	Innovador producto elaborado a partir de quinoa, en formato postre, que puede ser consumido como una alternativa al yogur convencional.
	Tiene un buen aporte de proteínas, es rico en probióticos, no posee lactosa y además es libre de sellos de advertencia.


	109
	Jugos en polvo de frutas de Pica
	Jugo 100% natural en formato polvo, a base de fruta del Oasis de Pica. El producto es libre de aditivos sintéticos y mantiene las cualidades propias de las frutas de origen, concentrado en sus componentes nutricionales y funcionales.
	Sin azúcar añadida y libres de sellos de advertencia.
	Disponible en tres sabores: limón de pica, guayaba y mango.
	Iniciativa cofinanciada por la Fundación para la Innovación Agraria - FIA


	110
	Bebida vegetal de Quinoa
	Bebida vegetal a base de granos de quinoa altiplánica, de la localidad de Cancosa (Pica).
	Estas bebidas vegetales con características organolépticas y sensoriales superiores están disponibles en tres sabores: quinoa-cacao, quinoa-vainilla y quinoa-canela.
	Iniciativa cofinanciada por la Fundación para la Innovación Agraria - FIA
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	Brownie de porotos negros “Ready to Eat”
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