Portafolio Productos

Programa de vinculacion
entre la agroindustria
alimentaria y la AFC
mediante D+i en
productos alimentarios.
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Objetivo

Este programa tiene por
objetivo vincular el sector
primario con la agroindustria a
través de un programa para el
desarrollo de productos
alimentarios con materias
primas y residuos provenientes
de la produccidon de la
Agricultura Familiar Campesina
— AFC — afectada por el cambio
climatico de las provincias de
Petorca y San Felipe.
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Etapas

Diagndstico de linea base para identificar las brechas, Desarrollo de perfiles de proyecto que Implementacidn de una espacio colaborativo
necesidades y potencialidades de la Agricultura Familiar busquen afiadir valor a las materias primas y/o gue le permita a las Mipymes y emprendedores
Campesina afectadas por la crisis hidrica. descartes de la Agricultura Familiar Campesina. desarrollar productos alimentarios.

Diseino y ejecucion de talleres enfocados en el sector primarioy Desarrollo de 8 prototipos a través de Plan de difusion y transferencia de
agroindustrial alimentario para entregar capacidades técnicas conocimientos D+i hasta la obtencién de un los resultados obtenidos durante la
para el desarrollo de productos procesados. producto a nivel piloto y transferencia tecnoldgica. ejecuciéon del programa.

P04



Resultados

Soporte integral
a pequefos agricultores.

Talleres sobre desarrollo e
innovacion en alimentos.

Capacitacion en tecnologias de los
alimentos y alimentos funcionales

20 perfiles de
proyecto formulados.

_ 8 Prototipos
alimentarios desarrollados.

Transferencia tecnolodgica.

Espacio colaborativo implementado.
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Helado Vegano
de Golden Berry

Desarrollo y validacidn técnica de un helado vegano
a partir de garbanzo y golden berries.

Berta Aravena Aballay trabaja el Golden Berry y
tiene una linea de productos que pretende utilizar
el producto de forma integra: jugo, mermelada,
gomitas e infusiones. Su idea es ampliar esta linea
con un helado enfocado al mercado vegano,
utilizando garbanzos como base.

Desafio técnico: Definir una formulacién que permita el desarrollo de helados
estables fisicoquimicamente, dado que propiedades como la viscosidad, la
tension superficial y la densidad varian considerablemente con la reduccién del
contenido de materia de grasa (leche) y cambio en el contenido de proteina, por
lo que tienen un impacto significativo en la preparacion y la estabilidad de las
emulsiones que conforman este producto.
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= Mantequilla de
' Leche de Cabra

Generacion de mantequilla en base
a leche de cabra de Putaendo.

Brunilda Olguin Guerrero es una criancera de cabras
guien cuenta con una reconocida produccion de variedad
de quesos frescos, maduros, con especias e incluso
dulces. Se propone la elaboracion de una mantequilla en
base a leche de cabra, producto de escasa produccién en
el mercado nacional e internacional, y que puede ser visto
como una variedad de mantequilla de caracteristicas mas
saludables por sobre la version tradicional.

ALTO EN
CALORIAS

Desafio técnico: Generar la crema caprina, puesto que la presenta atributos
diferentes respecto a sus grasas, como es el caso de un menor tamano de los
glébulos apoyan la formacién de emulsiones en agua, afectando el rendimiento de
recuperacion de las grasas desde leche de cabra. Lograr un equilibro sensorial
respecto a los sabores intrinsecos de la leche de cabra en la mantequilla.
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Snack para Perro
de Huesos de Descarte

Elaboraciéon de un snack para perros
en base a huesos de caballo de descarte.

Fernando Beltran Donoso es un productor de charqui de
caballo, e identifica un potencial descarte dentro de su
produccién: huesos que aun tienen contenido de carne y
son de consistencia dura.

El emprendedor ha detectado el potencial como snack
para perro en base a su propia experiencia con mascotas, y
busca apuntar al mercado de alimentos recreativos tipo
premio, que ayudan con la ansiedad y salud dental de los
perros que los consumen.

Desafio técnico: Determinar el grado de coccién del hueso de forma que la
masticabilidad y propiedades sensoriales sean las ideales para este tipo de
producto y sea de alta aceptabilidad dentro de las mascotas. Obtener un
producto de una durabilidad competitiva, puesto que en el mercado este tipo de
snacks tienen una duracion de 1-2 aiios.
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Barrita tipo Turron
de Polen y Miel

Mejoras al prototipo de snack tipo turrén- barrita
de polen de Apicultura Real.

Elson Muinoz es productor de miel con un volumen de
2 toneladas por temporada, que busca sacarle el
maximo provecho a su cosecha con el uso de sus
subproductos (colmena, polen, jalea real) para
diferentes prototipos. Su receta de barritas-turrones en
base a polen y endulzadas con miel tiene un gran éxito
comercial a nivel artesanal, y el emprendedor apuesta a
que tienen también gran potencial para entrar al
Programa de Alimentacién Escolar (PAE) de Junaeb.

Desafio técnico: Lograr la estandarizacién de la formulacién de las barritas-
turrones de polen ajustado a las determinaciones nutricionales del PAE —
JUNAEB, de forma que el producto pueda ser adquirido por las empresas que
liciten, considerando que la miel es un ingrediente que por si mismo representa
adicion de azucar.
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Desarrollo de un encurtido de huevos
de codorniz japonés.

Olga Bazaez Silva es una emprendedora del mundo de la
venta de huevos de codorniz japonés, mantiene una
produccién semanal de entre 30y 60 huevos. Para
diversificar su oferta y responder a las demandas de sus
clientes, ha incursionado en la elaboracion de conservas
de huevos de codorniz con especias, mejorando y
perfeccionando el producto a través del proyecto.
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2 Snack Mix de Verduras
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Desarrollo de un snack salado de mix
de verduras en base a descartes.
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Monica Henriquez Lazcano es una apicultora enfocada
en la circularidad de la actividad. Se especializa en
abejas y lombrices, donde cuenta con produccion de
miel y vermicompostaje. La emprendedora tiene
contacto con varios productores, quienes le entregan
verduras compostables que aun cuentan con potencial
nutricional. Propone elaborar un snack de verduras
deshidratadas como alternativa saludable a las
opciones de snack actuales.

Desafio técnico: El establecimiento del correcto grado de secado de las
hortalizas, la combinacion de sabores, el condimentarlas previo al secado y el
encontrar un packaging que permita darle el valor desde el lado comercial
referente al etiquetado, y en linea con la normativa vigente.
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Espumante
de Durazno

Desarrollo de un producto espumante en base
a descartes de durazno

La Federacion Nacional de la Fruticultura Familiar
Campesina, FEDAFRUC es una asociacion que tiene por
objeto representar y defender los intereses de la
Agricultura Familiar Campesina e Indigena. En su labor, la
E?@Gfl‘mié asociacion detectd una alta tasa de frutos de descarte en
la produccion de durazno conservero, principalmente por
una reduccidn en su tamafo asociada a la escasez hidrica.
Es por lo anterior que han decidido darle valor a través del
desarrollo de un producto fermentado de alta calidad.

Desafio técnico: Generar un proceso fermentativo que permita la obtencion de
un espumante de alta gama, replicable y escalable. Evaluar que el producto
obtenido sea aceptable sensorialmente, y estable en el tiempo de
almacenamiento en un envase adecuado.
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Durazno
Deshidratado - Huesillo
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Analisis de alternativas tecnologicas para la mejora del proceso de secado
de durazno conservero de Putaendo para la elaboracidon de huesillo

Radul Iturrieta es un agricultor de Putaendo reconocido por
su actividad en diversas entidades gremiales y asociativas,
ademds de ser productor de carozos y condimentos.
Encontrd la oportunidad de mejorar su producto huesillo
desde la sostenibilidad, tecnificando el proceso de secado y
mejorando el empaque de los mismos para aumentar la
durabilidad del producto en goéndola, y explorar nuevos
mercados.

—m— Desafio técnico: La generacién de un proceso competitivo desde el punto de
vista técnico y econdmico frente a la linea base actual, que entregue un producto
de calidad premium manufacturado a través de tecnologias limpias. Generar el
packaging acorde a la normativa y tipo de mercado a apuntar.
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creas.cl

Que es Creas

El Creas es una institucion que desarrolla
soluciones y tecnologias enfocadas en
mejorar la competitividad de la industria
alimentaria regional y nacional, gracias a
la competencia de sus investigadores y
profesionales, quienes generan
conocimiento cientifico aplicado, dirigido
a dar soluciones efectivas a las
problematicas de la industria.

comunicaciones@creas.cl
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Creas Alimentos Saludables
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Esta iniciativa ha sido financiada con aportes del Fondo de Innovacion
para la competitividad del Gobierno Regional de Valparaiso afio 2022
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